~ “Halte™ {olcan

T EAR - RESTAURANT - TRAITEUR - PARC ANIMALIER

Nos planches apéro a partager

Assiette de charcuterie
Rosette, jambon Serrano, chorizo, terrine de campagne,
La petite 11€ La grande 17,50€

Assortiment de charcuteries et fromages
Assiette charcuterie avec morbier, chévre saint maure, comté
La petite 13,50€ La grande 20€

Terrine maison a partager 14 €

Tapas de la Halte du Volcan

Beignets de crevettes, calamars frits, oignon rings, bouchées au cheddar, nem de légumes. Servis

avec guacamole et sauce piquante Thai
La petite 11€ La grande 17,50€

Les entrées

Burrata, pesto basilic tomates anciennes en salade,
créme de vinaigre balsamique pickles d’oignons rouges

Terrine de campagne maison
(Eufs mimosas de la Halte
Foie gras de canard maison, confit d’oignons rouges et brioche toastée

Rillette de poisson du moment

10,50€
8€
7€

13,50€

8€



Nos salades

La biguette 14€
Salade, toasts de chevre chauds au miel, lardons, tomates cerise, lardons, oignons frits

La césar au poulet 15€

Salade, tomates, anchois marinés, ceuf dur, croltons, parmesan, croustillants de poulet, sauce césar

La grecque 14€
Salade, concombre, olives, thon, oignons rouges, tomates cerise, poivrons, féta, vinaigrette citronnée

Nos burgers servis avec des frites (+3€ si double steak)
Option végétarienne avec galette de légumes

Le Semnon 15€
Pain burger, steak 150g, cheddar, sauce burger, tomate, cornichons, oignons rouges, salade iceberg

Le Volcan 17,50€
Pain burger, steak 150g, sauce cocktail, tomate, bacon, oignons rouges, tomme blanche, sauce
béarnaise, ceuf au plat, salade iceberg

Les viandes grillées servies avec frites et salade

Sauce au choix : poivres, échalotes, moutarde, béarnaise ou gorgonzola

Bavette grillée 200g 18€
Andouillette 5A 16€
Jarret de porc braisé 350g 17€
Entrecote 250g 22€
Entrecote XXL 500g 32¢€

Au fourneau

Saucisse de porc purée de pomme de terre maison, creme de moutarde a I’'ancienne 15€
Poisson de la criée, poélée de légumes, huile vierge 18€
Wok de beeuf ou de légumes 17 €



Menu enfant 10 €

Une boisson est incluse

Jambon blanc, écrasé de pommes de terre
Steak haché et pommes de terre sautées
Cheesebuger et frites
Aiguillettes de poisson panées et frites
Aiguillettes de poulet panées et frites

Salade de fruits de saison
Glace 2 boules parfums au choix
Coulant chocolat
Compote



Fromages ou desserts

Mousse au chocolat 7€
Tiramisu café 7€
Créme brulée du moment 7€
Ceeur coulant chocolat, glace vanille 8€
Salade de fruits maison 7€
Café gourmand 9€
Thé gourmand 9€

Coupes glacées

Bretonne 8€
Glace caramel beurre salé, vanille, coulis caramel beurre salé, brisures de palets bretons, chantilly

Fruits rouges 8€
Sorbet cassis, fraise, framboise, coulis fruits rouges, brisure de meringue, chantilly

Seychelloise 8,50€
Rhum raisin, rhum, chantilly

Coupe colonel 8,50€
Sorbet citron vert, vodka

Dame blanche 8€
Glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly

Chocolat liégeois ou café liégeois 8€

Glace a la boule 1lboule : 2.50€ 2 boules : 4,80€ 3 boules:7 €

Parfums glaces : Caramel beurre salé, chocolat, vanille, café, menthe pépites de chocolat, rhum raisin
Parfums sorbets : citron vert, mangue, passion, fraise, framboise, cassis, poire, pomme

Supplément chantilly ou sauce chocolat ou sauce caramel ou coulis au choix +2€



Menu du jour du lundi au vendredi 16€

Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour + 1 verre de vin
Entrée du jour + Plat du jour ou Plat du jour + Dessert du jour 13.50 €

Plat du jour seul 12 €

Menu du parc a 26€

Terrine de campagne maison
CEufs mimosas de la Halte

Saucisse de porc purée de pomme de terre maison, creme de moutarde a lI'ancienne
Poisson de la criée, poélée de légumes, huile vierge
Bavette grillée 200g, frites salade

Moelleux chocolat
Créme brulée
Salade de fruits

+3€ si assiette de fromages

Menu découverte a 32€

Burrata, pesto basilic tomates anciennes en salade,
créeme de vinaigre balsamique pickles d’oignons rouges
Foie gras de canard maison, confit d’oignons rouges et brioche toastée

Andouillette 5A, frites, salade
Entrec6te 250g, frites, salade

Poisson de la criée, poélée de légumes, huile vierge

Dessert au choix a la carte

+3€ si assiette de fromages



